La tofona negra (Tuber melansoporum Vittad.) és coneguda
pel seu aroma i sabor, i constitueix un dels ingredients a la
cuina que déna un gust inigualable a molts plats tradicionals
o de la cuina innovadora de reconeguts restauradors. A
Catalunya, la tofona negra es troba de forma silvestre en
molts dels nostres boscos i actualment ja es recullen les
primeres tofones de plantacio.

Catalunya, no ha estat un pais on tradicionalment s’hagi
utilitzat la tofona en els seus habits gastronomics. No
obstant aix0, avui tothom en parla de la tofona negra, i un
munt de restaurants ens proposen la carta de la tofona, el
menu degustacio de la tofona o ens anuncien I'atractiva
setmana de la tofona.

En aquesta jornada es pretén donar a coneixer les bases
técniques del cultiu de la téfona negra per a qué els pagesos
i propietaris de terrenys interessats puguin establir i
gestionar aquest cultiu i donar a coneixer les
caracteristiques organoléptiques de la tofona negra i la seva
utilitzacié a la cuina mitjangant un taller practic demostratiu.

La jornada esta adregada a persones interessades en el
cultiu de la tofona negra i la seva utilitzacio a la cuina.

PROGRAMA

10.00 h. El conreu de la tofona negra. Parlem-ne?

A carrec de Daniel Oliach, tecnic en tubericultura del
Centre Tecnologic Forestal de Catalunya.

11.30 h. Taller-conferéncia: la tofona negra a la
cuina.

A carrec d’en Marius Ferrer, Director de 'Escola
d’Hoteleria Joviat de Manresa.

13.00 h. Visita d’una explotacié tofonera.

A carrec d’en Pere Muxi, técnic del Consorci Forestal
Catalunya.

14.30 h. Dinar de muntanya.

Lloc de realitzacio:

La jornada es dura a terme a la finca de Puig-arnau -
Pubilld, situada al peu dels Pirineus, a Canalda (Odén
- Solsonés)

1 Canesia

Cambrils ™ = Llappeyty -
| B 0 = Lioreng
)

ot
| T & § it Morunys
| Ninamey /N
X | T P

| 7 b

& 1




INSCRIPCIONS .

Per formalitzar la inscripcié podeu
adrecar-vos a:

Centre Tecnologic Forestal de
Catalunya

Pujada del Seminari, s/n
28250 Solsona (Lleida)
Tel. 973 48 17 52
Fax. 973 48 13 92
Ale: jornades@ctfc.cat

Places limitades

Preu del dinar de muntanya: 15 € (Opcional)

Organitza:
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Diputacié de Lleida

Lloc de realitzacio:

Finca PUIG-ARNAU PUBILLO
i 9 CANALDA, Odén (Solsones)
Escela @J!ﬂ at





